
CARTE DES VINS



CIDRE ARTISANAL DE BAYEUX	         5� 16
Cuvée « Brut Signature »

PROSECCO DOC DISSEGNA   � 35
Millésime 2024�

VIN DE FRANCE   � 36
Xavier Amirault, Pet’Night-Chenin 100%

AOC MONTLOUIS-SUR-LOIRE� 52 
Jacky Blot - Domaine La Taille aux Loups « Triple Zéro »

CIDRE� 39
Benoît Lesuffleur « La Folletière »

Champagnes

    75 cl            150 cl

12 cl                    75 cl

AOP CHAMPAGNE

Autres Bulles

LAURENT PERRIER	 85 � 160 
« La Cuvée », Brut

LAURENT PERRIER		  95	
 « Ultra Brut », Brut Nature
Accord conseillé : Fruits de Mer

LAURENT PERRIER	 130 
 « Héritage », Brut

LAURENT PERRIER ROSÉ 	 130
 « Cuvée Rosé », Brut

LAURENT PERRIER	 150
 « Blanc de Blancs », Brut Nature

LAURENT PERRIER	 220
« Grand Siècle - Itération n°27 », Brut

RUINART	 105
Brut

RUINART	 145
« Blanc de Blancs », Brut

Accords Mets & Vins Vin Biologique

SANS ALCOOL

EFFERVESCENT SANS ALCOOL� 34
Château d’Estoublon « L’Excessive »

                   75 cl

Notre référent vins se tient à votre disposition pour vous accompagner 
dans votre choix et pour répondre à toutes vos questions.



Vins Blancs

Accords Mets & Vins Vin Biologique

Notre référent vins se tient à votre disposition pour vous accompagner  
dans votre choix et pour répondre à toutes vos questions. Les millésimes indiqués 

sont susceptibles d’évoluer en fonction des disponibilités de notre cave.

75 cl
ALSACE

AOC ALSACE	 2024� 36
Wolfberger - Pinot Gris

AOC ALSACE 	 2023� 59
Trimbach  - Riesling Réserve
Accord conseillé : Filet de Bar au brasero

AOP BORDEAUX BLANC 	 2025� 31
Château Roquefort « Les Roches Blanches »

AOC BORDEAUX BLANC 	 2023� 59
Château La Tour Blanche « Cuvée Léonie »

75 cl
BORDEAUX

IGP GARD	 2024� 32
Cellier des Chartreux « Les Amandiers »

IGP PAYS D’OC	 2024� 36
Famille de Lorgeril « Viognier de Pennautier »

AOP CÔTES DU ROUSSILLON 	 2024� 65
Olivier Pithon « Cuvée Laïs »

75 cl
PROVENCE - LANGUEDOC

IGP COTEAUX DE L’AUXOIS	 2023� 48
Domaine de Flavigny-Alésia « Pax Romana »

AOC PETIT CHABLIS	 2023� 56
Moreau-Naudet

AOP POUILLY-FUISSÉ	 2024� 65
Domaine Pascal Renaud « Vieilles vignes »
Accord conseillé : Tchatchouka de Mamie Hélène

AOP SAINT-VÉRAN	 2024� 69
Jean Loron « Les Ombrelles »

AOC CHABLIS	 2024� 75
Moreau-Naudet
Accord conseillé : Tajine de Poisson & Crustacés

AOC MONTAGNY	 2023� 82
Aline Beauné

AOC SANTENAY	 2022� 90
Vincent Girardin « Le Beaurepaire » 1er Cru

AOC MEURSAULT	 2022� 140
Vincent Girardin « Les Clous »

AOC PULIGNY-MONTRACHET	 2023� 205
Vincent Girardin « Le Champ Gain » 1er Cru

75 cl
BOURGOGNE



Vins Blancs

VIN DE FRANCE  	 2024� 44
Maison des Ardoisières, Silice

AOC ARBOIS  	 2023� 68
Bénédicte et Stéphane Tissot « Patchwork »

75 cl
SAVOIE - JURA

VIN DE FRANCE 	 2024� 42
Famille Isabel Ferrando « Stella Ducit »

IGP COLLINES RHODANIENNES	 2025� 49
Graeme & Julie Bott « First Flight - Viognier »
Accord conseillé : Linguines Homard Bleu

AOP CONDRIEU	 2023� 95
Graeme & Julie Bott

75 cl
VALLÉE DU RHÔNE

75 cl
VALLÉE DE LA LOIRE

AOC COTEAUX DE L’AUBANCE M 	 2024� 36
Domaine de L’Orangerie

AOC VOUVRAY 	 2024� 36
Benjamin Serrer « Les Trois Chênes »

AOC TOURAINE 	 2024� 42
Domaine Delobel « Angle droit »

AOC MENETOU-SALON 	 2023� 49
Domaine Philippe Gilbert

AOP MUSCADET SÈVRE-ET-MAINE 	 2022� 52
Famille Lieubeau « Château-Thébaud » 
Accord conseillé : Saumon Gravlax au Prosecco

AOC SANCERRE 	 2024� 64
Domaine Vacheron
Accord conseillé : Lobster Roll printemps-été 2026

AOC POUILLY-FUMÉ 	 2023� 59
Maison Pascal Jolivet « Blanc Fumé »

AOC POUILLY-FUMÉ	 2023� 115
Maison Pascal Jolivet « Indigène »

75 cl

IGP ÎLE DE BEAUTÉ  	 2025� 45
Sant Armettu « Mino »

IGP ÎLE DE BEAUTÉ 	 2023� 70
Sant Armettu « Myrtus »

CORSE

Notre référent vins se tient à votre disposition pour vous accompagner  
dans votre choix et pour répondre à toutes vos questions. Les millésimes indiqués 

sont susceptibles d’évoluer en fonction des disponibilités de notre cave.

Accords Mets & Vins Vin Biologique M Vin Moelleux



VinsRouges

VIN DE FRANCE 	 2024� 44
Maison des Ardoisières, Silice

75 cl

SAVOIE

AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE	 2019� 44
Château d’Estoublon « Basalte »

IGP PAYS D’HÉRAULT	 2024� 58
Philippe Chesnelong  « Les Creisses » 

AOC BANDOL	 2023� 70
Domaine Tempier

75 cl
PROVENCE – LANGUEDOC

AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX	 2022� 29
Château Vieux Charron

AOC HAUT-MÉDOC	 201 7� 39
Moulin du Château la Lagune 
Accord conseillé : Côte de Bœuf «On est deux...»

AOP SAINT-JULIEN	 201 7� 65
Château du Glana 

AOC MARGAUX	 2016� 180
Château Giscours 

AOC MARGAUX	 2011� 230
Château Rauzan-Ségla

75 cl
BORDEAUX

AOC HAUTES-CÔTES DE NUITS	 2022� 46
Prosper Maufoux, Domaine Vigne au Roy

AOC MARANGES	 2023� 69
Nicolas Perrault « La Fussière » 1er Cru 
Accord conseillé : Filet de Canette laqué au Miel de Lavande

AOC POMMARD	 2021� 98
Vincent Girardin « Les Vieilles Vignes »

AOC VOLNAY 	 2023� 120 
Domaine Chantal Lescure

75 cl

BOURGOGNE

Accords Mets & Vins Vin Biologique

Notre référent vins se tient à votre disposition pour vous accompagner  
dans votre choix et pour répondre à toutes vos questions. Les millésimes indiqués 

sont susceptibles d’évoluer en fonction des disponibilités de notre cave.



Vins Rouges

IGP ÎLE DE BEAUTÉ  	 2024� 45
Sant Armettu « Mino »

IGP ÎLE DE BEAUTÉ 	 2023 � 68
Sant Armettu « Myrtus »

75 cl
CORSE

AOC CÔTES DU RHÔNE	 2024� 36
Stéphane Ogier « Le Temps est Venu »

AOP VENTOUX	 2023� 42
Marrenon « Orca » 

AOC CROZES-HERMITAGE	 2023� 56
Graeme & Julie Bott

AOP CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 	 2024� 85
Famille Isabel Ferrando « Philia » 

AOP COTE-RÔTIE 	 2023� 180
Maison Jamet « Fructus Voluptas »

75 cl
VALLÉE DU RHÔNE

VIN DE FRANCE 	 2024� 35
Famille Ogereau « L’enjouée », Anjou

AOP CÔTE-ROANNAISE 	 2024� 40
Domaine Sérol « Éclat de Granite »

AOC MENETOU-SALON 	 2023� 49
Domaine Philippe Gilbert

AOC SAUMUR-CHAMPIGNY 	 2024� 48
Antoine Sanzay « La Paterne » 
Accord conseillé : Tataki d’Agneau Verde

AOC BOURGUEIL	 2023� 54
Jacky Blot, Domaine de la Butte « Le Haut de la Butte »

AOC SANCERRE 	 2023� 69
Domaine Vacheron

75 cl
VALLÉE DE LA LOIRE

Accords Mets & Vins Vin Biologique

Notre référent vins se tient à votre disposition pour vous accompagner  
dans votre choix et pour répondre à toutes vos questions. Les millésimes indiqués 

sont susceptibles d’évoluer en fonction des disponibilités de notre cave.



Vins Rosés
75 cl

Grands 
 formats

150 cl

AOP CORSE SARTÈNE 	 2024� 92
Sant Armettu « Rosumarinu »

VIN BLANC

AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE   	 2024� 39
Château d’Estoublon « Roseblood »

AOP CÔTES DE PROVENCE	 2025� 46
« Minuty Prestige »

AOC CÔTES DE PROVENCE 	 2025� 59
Domaines Ott « Clos Mireille »

AOC BANDOL 	 2024� 60
Domaine Tempier
Accord conseillé : Poulpe snacké à l’ail 

AOC CORSE SARTÈNE 	 2024� 92
Sant Armettu « Rosumarinu »

VIN ROUGE
150 cl

AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE	 2024� 75
Château d’Estoublon « Roseblood »

VIN ROSÉ
150 cl

AOP CHAMPAGNE	� 160 
Laurent Perrier « La Cuvée », Brut

EFFERVESCENT 150 cl

CHAMPAGNE

PROVENCE

Vin Biologique

Notre référent vins se tient à votre disposition pour vous accompagner  
dans votre choix et pour répondre à toutes vos questions. Les millésimes indiqués 

sont susceptibles d’évoluer en fonction des disponibilités de notre cave.



Régions Viticoles
Françaises

DE NOTRE SÉLECTION



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération. 

Consommations alcoolisées interdites aux mineurs. 
Les prix sont indiqués en Euros.

 
Création :  

Boutique Officielle
MODE ENFANTS & ADULTES

-
ART DE LA TABLE 

-
ÉPICERIE FINE

-
ACCESSOIRES 

Gardez un souvenir de votre passage à La Réserve Péché Iodé !

À L’ENTRÉE DU RESTAURANT

Ouvert tous les jours de 10h à 21h.

Bar Lounge 
Panoramique
AVEC VUE SUR LA BAIE DE SALLENELLES

COCKTAILS
-

TAPAS
-

 GAUFRES

SANS RÉSERVATION

DÉCOUVREZ ÉGALEMENT...

32, Avenue de Paris
14810 M e r v i l l e -Fra n cev i l l e -P la ge 02 31 24 23 17

Le Comptoir 
Péché Iodé


