GAUFRES

Del4halgh
GAUFRE SUCRE 4
GAUFRE NUTELLA 5
GAUFRE CARAMEL 5

GOCKTAILS SANS ALGOOL

GOLDEN BREEZE 10

Jus de Pomme, Fever Tree Tonic Mediterranean & Sirop Pomme / Cannelle / Vanille maison

ABRICADABRA 10

Jus d’Abricot, Purée de Rhubarbe, Poivre de Timut & Zeste de Combawa

CRODINO SPRITZ 10

Crodino Bitter sans alcool, Tranche d'Orange

ROUGE RIVIERA 10

Jus de Cranberry, sirop de Fruits Rouges, Menthe fraiche, Ginger Beer
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération.
Consommations alcoolisées interdites aux mineurs. Les prix sont indiqués en Euros.
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COCKTAILS CREATION ¢

VELOURS

POURPRE wa

« Vodka Wyborowa infusée a la Capucine
« Lillet blanc

- Sirop de Betterave maison

- Fever Tree tonic water

twa BOURRASQUE

- Gin Beefeater

- Liqueur Italicus

- Sirop de Bourrache

« Passionément Poivre maison

R U B | S « Bitter Salicorne maison

« Blanc d'CEuf

ARDENT @40 - Jus de Citron

« Mezcal Montelobos

- Liqueur de Piments Ancho Reyes

« Oléo Saccharum Fruits Rouges maison
- Schweppes Hibiscus

A ’OMBRE
wuay DES FIGUIERS

- Eau de vie de Figue

- Sirop de Biére ambrée

- Sésame torréfié maison
- Jus de fruit de la Passion

« Blanc d’CEuf
SW E E T\ - Poivre Tellicherry fumé
& TAGETE wa

« Rhum Havana 3 ans infusé a la Vanille
- Liqueur de Poire Golden 8

« Jus de Poire

- Créme montée 4 la Liqueur de Poire

- Tagéte

THYME
awe) TO BURN

« Bourbon Wild Turkey infusé au Gochujang
- Campari bitter
- Vermouth rouge infusé au Thym




GOCKTAILS GLASSIQUES

APEROL SPRITZ w6

Apérol bitter, Eau gazeuse, Prosecco

SAINT-GERMAIN SPRITZ a6

Liqueur Saint-Germain, Eau gazeuse, Prosecco

SPRITZ NORMAND a6a)

Cidre brut, Eau gazeuse, Prosecco

MOJITO CLASSIQUE a6e)

Rhum Havana Especial, Citron Vert, Sucre, Menthe, Eau pétillante & Angostura bitter

MOJITO FRUITS DE SAISON a6

Rhum Havana Especial, Citron Vert, Sucre, Menthe, Eau pétillante & Fruits de saison

NEGRONI @2a

Gin Beefeater, Campari & Vermouth rouge

BLOODY MARY w6

Vodka Wyborowa, Jus de Citron, Jus de Tomate, Worcestershire Sauce, Sel de Céleri, & Tabasco

NORMAND MULE a6c)

Calvados Chateau du Breuil Fine, Liqueur Saint-Germain, jus de Citron & Ginger Beer Fever Tree.

GENEPI MULE a6a)

Génépi des Péres Chartreux, Citron Vert & Ginger Beer Fever Tree

LES APERITIFS

COUPE DE CHAMPAGNE Laurent Perrier brut (12 cl)
PASTIS 51, RICARD, ANISETTE “4a)
MARTINI BIANCO, MARTINI ROSSO 6¢)
CAMPARI 8«

SUZE“c) @

LILLET BLANC, LILLET ROSE 6¢) @
POMMEAU DE NORMANDIE chateau duBreuil (6 cl)
PORTO BLANC 6l

PORTO ROUGE 6a)

AMERICANO (12c)

KIR cassis, Péche, Mire (12 cl)

KIR ROYAL Cassis, Péche, Mare (12 cl)

@ SUPPLEMENT TONIC
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